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... und viele weitere Köche, Gastgeberinnen, Helfer und Helferinnen!

Schmuck aus den Zähnen von 125 Kaninchen - 125 Kaninchengerichte - 125 Gäste

Menu
7. September 2007

9ÜÕŜÚÈÈÓɯËÌÙɯ9ÜÕŜÚÛÜÉÌɯáÜɯ6ÌÉÌÙÕȮɯ!ÌÙÕ



Etwa 15 verschiedene Köche haben die 125 Gerichte im Vorfeld vorbereitet. Jeder hat das 
zubereitet, wonach ihm der Sinn stand. So ist kein Überblick über alle möglichen Arten von 
Kaninchengerichten entstanden, sondern eine subjektive, von den Küchenchefs bestimmte 
Auswahl. So gibt es einige Gerichte mehrmals, die doch nicht gleich schmecken, da jeder Koch 
seinen eigenen Geschmack hat.
"àÙÐÓɯ 5ÈÕËÌÕÉÌÜÚÊÏȮɯ*ĹÕÚÛÓÌÙɯ ÜÕËɯ*ÖÊÏɯ ÈÜÚɯ&ÌÕÍȮɯ ÎÐÉÛɯ ËÌÕɯ&ÌÙÐÊÏÛÌÕɯ ËÌÕɯ ÓÌÛáÛÌÕɯ 2ÊÏÓÐřȮɯ
ÉÌÝÖÙɯÚÐÌɯÈÜÍɯËÌÔɯ!ÜřÌÛɯÐÕɯ2áÌÕÌɯÎÌÚÌÛáÛɯÞÌÙËÌÕȭɯ#ÐÌɯ/ÓÈŲÌÕɯÜÕËɯ2ÊÏĹÚÚÌÓÕȮɯÑÌÞÌÐÓÚɯÝÖÕɯËÌÕɯ
Köchen mitgeliefert, unterstreichen die persönliche Note der Speisen.
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1. Paté di fegato di coniglio
2. Kaninchenleber-Paté auf  Crostini

3. Rillettes à tartiner sur pain de campagne et raison rôti
4. Rillettes de lapin

5. Gehackte Kaninchenleber mit Feigen
6. Kaninchensulzbrötchen

7. Terrine de lapin aux pruneau
8. Crostini surprise
9. Belegte Brötchen

Kalte Platten
10. Gerªuchtes Kaninchenþlet

11. Mostbröckli
12. Kaninchenrohesswurst

13. Kaninchensalami
14. Aufgeschnittener Fleischkäse

Terrinen, Rillettes, Pasteten und Sülzen
15. Rillettes de lapin aux poires

16. Rillettes de lapin
17. Tonno di coniglio
18. Tonno di coniglio

19. Ménage à trois lapins
20. Terrine aux carottes et livèches

21. Mousse de foie de lapin et tomates conþtes
22. Kaninchenterrine

23. Kaninchenterrine mit Baumnüssen und Hagebuttensauce
24. Lapine à la royale
25. Kaninchenpastete
26. Kaninchenpastete

27. Kaninchenzüngleinpastete mit Pastis
28. Kaninchenzüngleinpastete mit Cognac und Feigen

29. Kaninchenbäckleinpastete mit Wermuth und Haselnüssen
30. Kaninchennierenpastete mit Portwein und Pÿaumen

31. Kaninchennieren-Pastetchen mit Calvados und Äpfeln
32. Mousse de foie de lapin au gelée porto
33. Kaninchen-Aspik mit Eierschwämmli

34. Gel®e dõ®fþloch® de lapin ¨ lõail
35. Kaninchen-Sülze mit mediterranem Gemüse und Pesto

36. Lapin en pièces détachées



Kaninchensalate
37. Grüner Kaninchensalat

38. Flambierte Kaninchenleber mit Trauben und Portwein
39. Salade de foies sautés marinés au cognac

40. Kaninchencervelatsalat garniert
41. Kaninchenr¿ckenþlet im Cocktail mit Datteln und Feigen, an Sauerrahmsauce 

mit geröstetem Sesam
42. In Olivenöl gesottene Kaninchenleber auf  Salat

43. N¿sslisalat mit Kaninchenþletstreifen
44. Salat mit Kaninchenlebervinaigrette

45. Kaninchensiedÿeischsalat
46. Kaninchensinfonie

47. Wildgewordenes Kaninchen
48. Les amours du lapin

49. Kaninchen mit Karottencarpaccio
50. Kaninchensalat “Lewis”



Gerolltes
51. Roulade de þlet de selle de lapin en chemise dõaubergine

52. Gerªuchte Kaninchenr¿ckenrolle mit Pþrsich-Fenchel-Chutney
53. Coniglio tonnato

54. Rotolo di Coniglio con il Tonno
55. Râbles roulés aux pruneaux
56. Rotolo di coniglio alle erbe

57. Rollbraten mit Preiselbeersauce
58. Falscher Hase

59. Lapin roulé aux légumes
60. Kaninchenÿeischvogel mit Speck

Würste und Gehacktes
61. Kaninchenwurst in Weisswein gesotten mit süssem Senf

62. Rauchwürste mit Linsen
63. Berner Platte

64. Kaninchenbratwurst
65. Kaninchenÿeischvogel

66. Gehacktes im Schlafrock
67. Hacktätschli

68. Gebratener Kaninchenÿeischkªse
69. Warme Salami in Balsamico

70. Hamburger

Brochettes de Lapin
71. Kaninchen-Pÿaumenspiesse

72. Brochettes de lapin au sésame
73. Salade de rognons et brochette de coeurs

Suppen
74. Kaninchenbrühe

75. Kaninchen Pot-au-feu

Geschmortes
76. Coniglio alla cacciatora
77. Ragout à la provençale

78. Italienisches Kaninchenenragout
79. Kaninchen im Weisswein

80. Geschmortes Kaninchen an Senfsauce
81. Safrankaninchen



82. Geschmortes Kaninchen mit Äpfeln
83. Kaninchen in bayrischer Dunkelbiersauce

84. Kaninchen mit Artischocken
85. Coniglio al limone
86. Kaninchenpfeffer

87. Civet de lapin au vin jaune et au coings
88. Lapin aux marrons

89. Geschmortes Kaninchen auf  Wilddieb-Art
90. Blanquette de lapin au céleri

91. Lapin aux tomates jaunes
92. Lapin au curry et cidre

93. Lapin aux pommes
94. Le “Braisé”

Schlegel
95. Cuisses braisées aux champignons
96. Cuisses à la moutarde et estragon

Schultern
97. Epaules grillées au feu de bois et marinade croquante

Rücken
98. Kanichenrücken an Vanillejus

99. Kaninchenrücken im Kartoffelmantel
100. Kaninchenrücken mit Himbeersauce

101. Kaninchenrücken mit Hagebuttensauce
102. Kaninchenrücken mit Kressesauce

103. Kaninchenrücken mit Kürbis- Randensauce
104. Kaninchenrücken mit Estragonsauce

105. Gerªuchtes Kaninchenþlet
106. Kaninchenmedaillons

107. Kaninchenþlet mir Datteln und Feigen
108. Lapin chass® transform® en papillottes au citron conþt et ®pices

109. Lapin rôti entier aux petits légumes

Spezialitäten
110. Lapin traité comme un civet

111. Agnolotti dal Plin
112. Eminc® de lapin fa­on Escofþer

113. Lapin à la vapeur accompagné d’une crème d’ail



114. Lapin rôti aux baies noires
115. Papillottes au piment d’espelette et aubergines

116. Kaninchenschlegel mit Tofu an Kokoscremesauce und Mango
117. Kaninchen im Weinblatt

118. Kaninchen im blauen Topf
119. Menu Surprise

Roh
120. Carpaccio de râbles au vinaigre balsamique

121. Kaninchentartar

Süss
122. Marzipankaninchen

123. Schokoladenhasenpfoten
124. Preussische Kaninchen

125. Friandises de Lapin
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und natürlich Ihnen, liebe Gäste!


